Herzlich Willkommen
im Hotel St. Georg

Wir freuen uns, Sie in unserem Restaurant bewirten zu diirfen und wiinschen Ihnen

neben den kulinarischen Geniissen eine angenehme und erholsame Zeit.
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Usere Weinempfehlung

2016’er Blauftinkisch Heide - trocken - Osterreich - Burgenland

Vom Bio Weingut Birgit Braunstein. Er besitzt einen fruchtig frischen
Geschmack nach Brombeeren und Pfeffer. Kriftig & intensiv, bleibt aber am Gaumen
geschmeidig.

0,751 | 38,00 €

Vorspeisen | Starters

Ziegenkﬁse glaciert mit Rosmarinhonig und Kriutersalat | 9,80 €

Goat cheese glaced in rosemary honey and herbs salad

Gegrﬂlter Biiffelmozzarella in Landschinken | 14,50 €

auf roten Zwiebeln und Ruccolasalat
Grilled buffalo mozzarella cheese with red onions and rocket salad

Rindercarpacchio mit Triiffelvinaigrette und gehobeltem Parmesan | 16,50 €

Beef carpacchio with truffle vinaigrette and shaped Parmesan cheese

Suppen | Soups

Geeiste Chili Tomatensuppe mit Kriauter Focaccia | 6,50 €
Cold chilli tomatoe soup with herbed Focaccia

Kiare Ochsenschwanzsuppe mit Chestergebick | 8,50¢€
Clear Ox tail soup with Chester pastry

Falls Sie unter Allergien leiden, hilft Thnen unser Personal gern weiter. / In case you suffer from allergies please contact our staff, we are happy to help.

Alle Preise inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer und Setvice. / All prices include tax and service charge.



Hauptgéinge | MLin courses

Rosa gebratenes Hirschsteak | 25,50 €

mit glasiertem Spitzkohl und Stikartoffel Schupfnudeln
Pink fried steak of deer with glaced pointed cabbage and sweet potatoe noodles

M ispoulardenbrust mit Thymianjus 119,50 €

an Grillgemiise und
Whirfelkartoffeln

Corn feed chicken breast with thyme sauce, grilled vegetables and cube potatoes

Kalbsriickensteak unter der Cashewkernkruste 26,50 €

mit eingelegten Aprikosen und Knusperkartoffeln
Sirloin steak of veal under Cashew nut crust with marinated apricots and crispy potatoes

Schnitzel sWiener Art® vom Schweineriicken | 19,50 €

mit Wildpreiselbeeren, Pommes Frites und kleinem Salat
Escalope “Vienna Style” of pork loin with wild cranberries, French fries and smal salad

Z.wicbelrostbraten von der Rinderlende mit Kisespitzle | 26,50 €

Roast beef of loin with fried onions and homemade cheese Spaetzle

Gebratenes Zanderfilet auf Ratatouille und Rosmarinkartoffeln | 22,50 €

Fried pike perch with Ratatouille vegetable and wild rosmary potatoes

Vegetarisch | Vegetarian

Orecchiette Nudeln mit Salsa Verde Chili und Friihlingslauch | 18,50 €
Orechhiette noodles with Salsa Verde Chilli and spring onions

Dessert | Dessert

Kaiserschmarr'n | 11,00 €

Wahlweise mit Apfelmus oder Zwetschgenroster
Emperor’s pancake served optional with a free choice of apple sauce or plum compote

Créme brilée mit StachelbeersoBe und gesalzenem Karamelleis | 9,50 €

Créme brualée with gooseberty sauce and salted caramel ice cream

V ariation von edlem Weich-, Schimmel- und Hartkise | 14,00 €

mit Rosmarinhonig, Nissen und Baguette
Variation of soft-, mold- and hard cheese with rosemary honey, nuts and Baguette

Falls Sie unter Allergien leiden, hilft Thnen unser Personal gern weiter. / In case you suffer from allergies please contact our staff, we are happy to help.

Alle Preise inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer und Service. / All prices include tax and service charge.



